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,Aleksandria — ale jakosc! ale smak!” to hasto, ktore
pojawia sie na wszystkich naszych wyrobach. Wykorzystanie
tradycyjnych receptur w polaczeniu z nowoczesnymi
technologiami wytwarzania daje gwarancje catkowitej
powtarzalnosci jakosci i smaku. Za kazdym razem,

gdy siegacie po wyroby ,Aleksandrii” mozecie by¢ pewni,

ze sa dokladnie takie, jak pyszne wedliny przygotowywane
przez nasze babcie...

Stosowanie w codziennej praktyce systemu bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci HACCP oraz wdrozenie systemu

kontroli jakosci zgodnie z normami ISO 9001:2001 i 22000:2005
potwierdzaja, Ze przyjete przez nas rozwigzania organizacyjne

i technologiczne sa zgodne z najwyzszymi Swiatowymi standardami.

Specjalnoscia rodzinnej firmy wedliniarskiej ,Aleksandria”
sa wedzonki oraz cienkie i grube kietbasy suche. W procesie
wytwarzania wykorzystujemy szczegolowo wyselekcjonowane
mieso najwyzszej jakosci, poddawane tradycyjnym metodom
peklowania, wedzenia i parzenia, a charakterystyczny
zapach i aromat to zastuga starannie opracowanej receptury
i oryginalnej kompozycji przypraw. Wsrod naszych wyrobow
znajdziecie rowniez zlociste szynki i poledwice, recznie
formowane golonki, pieczenie i topatki w postaci blokow
miesnych, kaszanki, pasztety i salcesony, wytwarzane

z migsa i peklowanych podrobow wieprzowych z dodatkiem
pieprzu i czosnku oraz wysokogatunkowe wedliny drobiowe,
przygotowywane z niskottuszczowego, kruchego i delikatnego
miesa z piersi indyka...

Zyczymy smacznego i wierzymy, ze wyroby z hastem ,ale jakosc!
ale smak!” beda coraz czesciej goscily na Panstwa stolach,
a rodzina zadowolonych Klientow bedzie stale sie powiekszac.
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M ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

Dobra wedlina

to przede wszystkim

surowiec najwyziszej jakosci,
pochodzacy od sprawdzonych
hodowcow i dostaweow

=

w ® ®
aleksandria

ale jakogé! ale smak!

Stosowanie tradycyjnych
receptur w potgczeniu

Z nowoczesnymi technologiami
daje swarancje powtarzalnej
jakoaci produkcji

ale jakosé! ale smak!

Wyréb wedlin byt

zawasze wynikiem

kunsztu i dodwiadeczenia
masarzy — nasi pracownicy
3q najwiekszym

i najecenniejszym kapitatem

KATALOG WYROBOW




WEDZONKI WEDZONKI

"y

csandria szynka Szefa

ale jol 1le smo

Yo
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wyselekcjonowana poledwica charakterystyka:  Mie$nie szynki wieprzowej

wieprzowa bez kosci i bez warkocza Z czeSciowo pozostawiona cieniutka

oraz zewnetrznej warstwy tltuszczu, okrywa tluszczowa i skora.

o barwie jasnomiodowe;j. Peklowana metodq zalewowa,

Naturalnie peklowana i parzona. r

sposob pakowania: 1/2 VAC, KON -
waga: 1,8-2,5 kg

termin spozycia: 21 dni

wedzona i parzona, formowana
przedza wedzarnicza.
sposéb pakowania: LUZ, VAC
waga:  2,5-3,0 kg
termin spozycia: 10, 21 dni

9

I .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

boczek wedzony

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Niezwykle delikatna wedzonka, charakterystyka: Wedzonka uzyskana z chudego

surowa, lekko wedzona, boczku bez zeber ze skora
polecana wszystkim koneserom o charakterystycznej
aromatycznego miesa wolowego. ciemnoczerwonej barwie wedzenia,
sposob pakowania: VAC

waga:  Ook. 1,4 kg

poddanego procesowi parzenia.
sposob pakowania: LUZ, VAC, KON, MAP
waga: 2,0-2,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

termin spozycia: 14 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wyselekcjonowane miesnie szynki charakterystyka: Kompozycja wyselekcjonowanych

wieprzowej, uformowane na ksztalt mies$ni karczku, szynki i schabu
orzecha w ostonce barierowej 0 wyjatkowym aromacie i smaku
i siatce; wedzona na jasnorozowy i charakterystycznej jasnorozowej
kolor i parzona.
sposéb pakowania: LUZ, VAC
waga: 1,0—1,2 kg

termin spozycia: 14, 18 dni

barwie. Calo$¢ owinieta w folie
i poddana obroéhce termiczne;j.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 2,0—2,4 kg
termin spozycia: 18 dni



WEDZONKI

jymerrE
aleksandria bateron SO

ale jakosé! ale smak!

WEDZONKI

®

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

Naturalne miesnie karczku
wieprzowego bez kosci poddane
procesowi peklowania

i wedzenia dajacego efekt
ciemnowisniowej barwy.

sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  1,8-2,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

W&

ale jal

charakterystyka:

8

Tradycyjna wedzonka uzyskana

ze schabu wieprzowego bez kosci
z warkoczem mie$ni miedzy
zeberkowych oraz cienkaq warstwa
tluszczu dajaca efekt wyjatkowego
aromatu i smaku.

sposch pakowania:  1/2 VAC, KON
waga:  2,0-2,5 kg
termin spozycia: 21 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

Podlega diugiemu, niezwykle
starannemu procesowi produkcji,
ktory utrwala smak i aromat
naturalnych przypraw.

sposéb pakowania: LUZ, VAC
waga: 1,0—1,2 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

charakterystyka:

sposéb pakowania: VAC, KON
waga:  4,0—4,5 kg
termin spozycia: 18 dni

Miesnie szynki wieprzowej

z pozostawiona niewielka okrywa
tluszczowa, w folii i siatce.
Doskonata propozycja na krajalnice.

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga: 2,8-3,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

Migsnie szynki wieprzowej z czeSciowo
pozostawiona okrywa ttuszczowa

lecz starannie pozbawione tluszczu
wewnetrznego. Wyrob peklowany
przy wykorzystaniu wlasnej
kompozycji przypraw.

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

sposéb pakowania: VAC, KON
waga:  2,5-3,0 kg
termin spozycia: 18 dni

Peklowane miesnie szynki i lopatki
wieprzowej, wzbogacone wyszukana
kompozycja naturalnych przypraw.
Wyrob formowany w folii,

wedzony i parzony.



I .
aleksandria

WEDZONKI

9

rolada schabowa

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

s8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

8

V4

ale jal

charakterystyka:

8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Schab wieprzowy bez kosci recznie
wiazany przedza wedliniarska bez
zewnetrznej okrywy tluszczowe;j.
Poddany starannemu procesowi
wedzenia i parzenia.

1/2 VAC, KON

1,8-2,5 kg

21 dni

Wybrane mie$nie szynki wieprzowej
Z cze$ciowo pozostawiona okrywa
tluszczowa, formowana w specjalnych
siatkach stalowych. Szynka

o delikatnym aromacie poddana
procesom parzenia i wedzenia.

VAC, KON

3,0 kg

18 dni

N

A .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Poledwica wieprzowa wedzona

i pieczona. Kulinarnych walorow
dodaje szczegolny, ostry zapach
niewielkiej ilosci aromatycznych
przypraw korzennych.

1/2 VAC, KON

0,8—1,5 kg

21 dni

WEDZONKI

karczek pieczony

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Karczek wieprzowy bez kosci
poddany tradycyjnej metodzie
peklowania o wyjatkowym smaku,
wzhogaconym podczas procesu
pieczenia aromatyczna kompozycja
naturalnych przypraw.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 1,6—2,0 kg
termin spozycia: 21 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wyrozniajacy sie atrakcyjna
ciemnowisniowa barwa produkt,
otrzymywany ze schabu wieprzowego,
recznie uformowany i osznurowany
przedza wedliniarska. Poddany
procesowi parzenia.

sposob pakowania: 1/2 VAC, KON
waga: 2,0-2,5 kg
termin spozycia: 21 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Specjalnie przygotowany,
odttuszczony boczek, formowany
recznie przedza wedliniarska -
charakteryzujacy sie wySmienitym '] ¢ )
smakiem.

sposob pakowania:  VAC, KON
waga: 2,0-2,5 kg
termin spozycia: 16 dni



WEDZONKI

Yo
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

Zeberka wedzon

charakterystyka: Zeberka wieprzowe z pozostawionym
naturalnym ukladem miesa,
kosci i niewielkiej ilosci ttuszczu,
0 niezroOwnanym aromacie
uzyskanym dzieki wedzeniu.
sposéb pakowania: LUZ
waga:  0,5-0,7 kg

termin spozycia: 8 dni

9

I .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

wedzonka chtop

charakterystyka: Wedzonka wieprzowa z mies$ni
topatki i szynki okryta cienka
warstwa tluszczu i skory.
Aromatycznie wedzona metoda
tradycyjna na kolor jasnomiodowy.
sposéb pakowania: LUZ, VAC
waga:  1,2—1,4 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

wedzonka wisnic

charakterystyka: Selekcjonowany boczek wieprzowy
intensywnie wedzony do barwy
ciemnowisniowej, z naturalnym
aromatem z przewaga nuty stonej.
sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  2,0-2,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

WEDZONKI

szynka wisniowce

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Aromatyczne miesnie topatki
wieprzowej, formowane recznie,
bardzo dlugo wedzone do barwy
ciemnowisniowe;j.
sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  1,5—1,8 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

baleron wisniow

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Delikatny karczek wieprzowy,
ciemno wedzony. Wykwintny
smak osiaga dzieki dodatkowi
aromatu pieczeniowego.
sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  1,8-2,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni E

charakterystyka: Produkt z wyselekcjonowanego
miesnia szynki wieprzowej,
wyrozniajacy sie mala gramatura
i atrakcyjna ciemnozlota barwa
wedzenia.

sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  1,5-2,0 kg
termin spozycia: 10, 18 dni



pomerE
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wedzonka z miesni szynki i lopatki
wieprzowej, parzona, jasno wedzona,
z ciekawym bukietem aromatow
specyficznych dla miesa wedzonego.
sposch pakowania:  VAC, KON
waga:  2,8-3,0 kg
termin spozycia: 18 dni

N

M .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Naturalna, cala szynka wieprzowa
z pozostawiona w calosci skora,
wedzona na kolor jasnobrazowy.
sposéb pakowania: LUZ
waga:  8,0-9,0 kg
termin spozycia: 8 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Karczek wieprzowy bez kosci,
wedzony, parzony, w dekoracyjnej
posypce, ktora tworza seler,
czerwona papryka i zielona
pietruszka.

sposch pakowania: LUZ, VAC, KON
waga:  1,8-2,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

WEDZONKI

szynka z nofgq_‘_\

WEDZONKI

®

poledwica tososio

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Poledwica wieprzowa surowa,
wedzona, o subtelnej, lososiowej
barwie.
sposdb pakowania: LUZ, VAC, KON
waga: 1,5—1,8 kg
termin spozycia: 8, 18 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Dwa naturalnie polaczone
migs$nie szynki wieprzowej
sznurowane przedza wedzarnicza,
wedzone do atrakcyjnej
ciemnowisniowej barwy.

sposob pakowania: LUZ, VAC, KON
waga: 2,8-3,5 kg
termin spozycia: 10, 18 dni

schab bawarski

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wyselekcjonowana poledwica
wieprzowa bez kosci i bez warkocza,
owinieta bardzo delikatnym ptatem
ttuszczyku w aromatyczne;j
posypce dekoracyjnej.
sposob pakowania:  VAC, KON
waga:  1,8-2,5 kg
termin spozycia: 18 dni



KIELBASY CIENKIE KIELBASY CIENKIE

pomerE
aleksandria | kabanddl

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Kielbasa Srednio rozdrobniona charakterystyka: Wedzona na kolor lososiowy kietbasa

z selekcjonowanych klas migsa wieprzowa, wzbogacona wlasna

wieprzowego, produkowana przy kompozycja aromatycznych przypraw,
uzyciu naturalnych przypraw i ostonek. w jelicie naturalnym. Doskonala po

Dlugotrwale wedzenie i suszenie podgrzaniu, jak réwniez na zimno.
sposob pakowania: MAP, KON
waga:  ok. 2,0 kg

termin spozycia: 18 dni

zapewnia ciemnowi$niowy kolor.
sposob pakowania:  MAP, KON
waga:  0,8—1,0 kg
termin spozycia: 28 dni

N

A . .
aleksandria | parotil

ale jakosé! ale smak!

| kietbasa podlask

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Delikatne w smaku parowki z miesa charakterystyka: Kielbasa wieprzowa. Niepowtarzalny

wieprzowego, produkowane wediug smak zawdziecza obecnosci Swiezego
wlasnej receptury w cienkiej aromatycznego czosnku oraz pieprzu.
sposdb pakowania: MAP, KON

waga: oK. 1,0 kg

celulozowej ostonce. Parzone
i wedzone na stomkowy kolor.
sposdh pakowania:  MAP, KON
waga:  1,7-2,0 kg
termin spozycia: 18 dni

termin spozycia: 21 dni

N

A .
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wyborna wedlina srednio charakterystyka: Wspaniala kompozycja smakowa

rozbrobniona parzona i podsuszana, kietbasy wieprzowej ze szlachetnym

ciemno wedzona, produkowana smakiem kardamonu — jednej

z udzialem kardamonu, w jelicie Z najcenniejszych przypraw.
sposob pakowania: MAP, KON

waga:  ok. 1,0 kg

naturalnym.

sposdh pakowania: MAP, KON
waga:  ok. 1,0 kg termin spozycia: 28 dni
termin spozycia: 28 dni




KIELBASY CIENKIE KIELBASY CIENKIE

Y

I . .
aleksandria | kietbasa slaske

ale jakosé! ale smak!

parowki wiedensk

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Doskonala smakowo wedlina srednio charakterystyka: Wedlina homogenizowana, czysto

rozdrobniona, produkowana wieprzowa, w delikatnej, jadalnej
wylacznie z wyselekcjowanego miesa ostonce wedzonej na jasny,
stomkowy kolor.
sposob pakowania: MAP, KON
waga:  0,8—1,0 kg

termin spozycia: 18 dni

wieprzowego w naturalnych jelitach,
parzona i jasno uwedzona.
sposdb pakowania: MAP, KON
waga:  1,4—1,8 kg
termin spozycia: 21 dni

Y

Y ..
@”eké)@ndrﬂ@ kietbasa torunska

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wedlina wieprzowa, wedzona na charakterystyka: Wedlina Sniadaniowa dla calej

jasnomiodowy kolor, produkowana rodziny, lekko wedzona, parzona,
z udzialem wlasnej kompozycji bez skladnikéw alergennych.

Doskonata dla diabetykow.
sposob pakowania: MAP, KON

waga:  ok. 1,0 kg

naturalnych przypraw z przewaga
pieprzu. Dzieki aromatycznym
dodatkom zachowuje wyjatkowy
smak i zapach.
sposob pakowania: MAP, KON
waga:  ok. 1,0 kg

termin spozycia: 18 dni

termin spozycia: 21 dni

)

A ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Kielbasa czysto wieprzowa, ktorej charakterystyka: Kietbasa czysto wieprzowa

aromat dlugiego procesu wedzenia z dodatkiem lopatki wieprzowej
doskonale kontrastuje z wonia w jelicie naturalnym; jasno wedzona
suszonego, rozdrobnionego czosnku.
sposob pakowania: MAP, KON
waga:  1,4—1,8 kg

termin spozycia: 28 dni

o aromatycznym smaku, parzona.
sposob pakowania: MAP, KON
waga:  1,4—1,8 kg
termin spozycia: 21 dni



W

Y

aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posob pakowania:
wasa:

termin spozycia:

Kiethasa czysto wieprzowa,
wySmienicie smakuje zaro6wno
na ciepto z wody, jak rowniez
pieczona z grilla.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

21 dni

N

M .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posob pakowania:
wasa:

termin spozycia:

Wedlina surowa, przygotowana

z najlepszego migesa wieprzowego,
o miekkiej smarownej konsystencji
i lososiowej barwie.

LUZ

0,2 kg

10 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

KIELBASY CIENKIE

| kietbasa grillowa

| metka tososiowa

®

ale jakogé! ale smak!

charakterystyka:

8posdb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Wedlina wieprzowa w jelicie
naturalnym poddana dlugotrwalej

i precyzyjnej obrobce wedzarniczej,
0 ciemnobrazowej barwie,

parzona i podsuszana.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

28 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posdb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Kietbasa srednio rozdrobniona

z miesa wieprzowego wedlug
receptury opartej na wlasnej
kompozycji naturalnych przypraw.

Wyjatkowy smak i aromat zawdziecza

starannemu wedzeniu i parzeniu.
MAP, KON

2,2-2,9 kg

21 dni

ale jakosé! ale smak!

KIELBASY CIENKIE

kietbasa gtogows

kietbasa aleksand

charakterystyka:

8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Kiethasa przygotowana wylacznie
z miesa wieprzowego, wzhogacona
odpowiedniq iloscia ciemnego,
mielonego pieprzu i suszonej
zielonej pietruszki.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

14 dni

charakterystyka:

8posdb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Tradycyjna kietbasa wieprzowa

o specyficznym bialym kolorze.
Produkowana w ostonkach
naturalnych przy uzyciu specjalnej
kompozycji przypraw z przewaga
majeranku.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

14 dni




I

Y

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posdb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Wyrob wieprzowy zawdzieczajacy
swoj charakterystyczny smak
wyjatkowemu bukietowi ciekawych
aromatow, posmakowi wedzenia,
platkowanemu czosnkowi i innym
starannie dobranym dodatkom.
MAP, KON

ok. 1,0 kg

21 dni

Y

M . .
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

s8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Bardzo szlachetna w smaku wedlina
wieprzowa, produkowana przy uzyciu
starannie dobranej receptury.
Mieszaniny przypraw nadaja
niepowtarzalny smak i aromat.
Nadziewana w jelita naturalne,
wedzona i parzona.

MAP, KON

ok. 2,0 kg

21 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

KIELBASY CIENKIE

| kietbasa swojska

| kietbasa szlachet

| kietbaski delikate:

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posdb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Kietbasa srednio rozdrobniona,
wieprzowa z doskonale dobrana
mieszanka przypraw. Wysmienita
do spozywania na zimno, jak
rowniez z grilla.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

21 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8posdb pakowania:
wasa:

termin spozycia:

Produkt przygotowany z mysla

o Klientach poszukujacych bardzo
wyraznego aromatu naturalnych
przypraw. Dodatek pieprzu niezwykle
udanie komponuje si¢ z ostrym
zapachem Swiezego czosnku.

MAP, KON

ok. 1,0 kg

21 dni

ale jakosé! ale smak!

KIELBASY CIENKIE

kietbasa beskidzk

kietbasa czosnko

kietbasa talinska

charakterystyka:

8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Doskonalej jakosci kielbaska
$niadaniowa i bankietowa.
Jasnorozowy przekroj i wyjatkowo
delikatny smak — to cechy, ktore
zdobywaja uznanie prawdziwych
smakoszy.

MAP, KON

0,8-1,0 kg

18 dni

charakterystyka:

8p0oséb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Wedlina srednio rozdrobniona,

o charakterystycznym ksztalcie

i recepturze bogatej w aromatyczne
przyprawy korzenne. Podsuszana.
MAP, KON

ok. 1,0 kg

21 dni




KIELBASY CIENKIE KIELBASY CIENKIE/KIELBASY GRUBE

N

w\ \ ) ® ) ®
@”@ké@ndﬂl@ kietbasa holenders ILCK S a | mortadela

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wysokiej jakosci kietbasa cienka charakterystyka: Wedlina homogenizowana wieprzowa

nadajaca sie do smazenia lub o bardzo delikatnej konsystencji,
na grilla. Dodatek sera wzbogaca aromatyczna o jasnorézowej barwie

aromat wedliny, szczegolnie w przekroju, w ostonce barierowe;j.

na ciepto. Parzona.
sposob pakowania: MAP, KON sposéb pakowania: LUZ, KON
waga:  ok. 1,0 kg waga: 1,3 kg

termin spozycia: 21 dni termin spozycia: 30, 18 dni

Y

Y . .
@”e’ké)@ndﬂl@ poledwica wianko e

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Doskonalej jakosci, odtluszczone charakterystyka: Wedlina homogenizowana uzupelniona - e

migso wieprzowe, przyprawione szlachetnym miesem wieprzowym,
szczypta ziolowo pachnacej kolendry, parzona, o bardzo delikatnym smaku.
sposob pakowania: LUZ, KON

waga: 2,0-2,2 kg

termin spozycia: 18 dni

w naturalnej ostonce wolowej,
ciemno wedzone, podsuszane.
sposdh pakowania:  MAP, KON
waga: 0,7 kg
termin spozycia: 28 dni

)

I .
@M@ké)@ndrﬂ@ kietbasa chtopska

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Kielbasa cienka charakteryzujaca sie charakterystyka: WySmienita wedlina czysto wieprzowa,

bardzo jasnym kolorem wedzenia. srednio rozdrobniona o jasnorozowej
Jej tatwo rozpoznawalny, ziolowo- barwie na przekroju, w ostonce
-pieprzowy posmak i wySmienity barierowej. Parzona.
aromat zachwyci najbardziej sposéb pakowania: LUZ

wymagajacego Klienta.
sposob pakowania:  MAP, KON

waga:  ok. 1,0 kg

waga: 1,0 kg
termin spozycia: 30 dni

termin spozycia: 21 dni




KIELBASY GRUBE

yomeE
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Grubo rozdrobniona kietbasa
wytwarzana z wysokiej jakosci miesa
wieprzowego, parzona i wedzona.
Przyprawiana bialym pieprzem.
W ostonce biatkowe;j.

sposob pakowania: VAC, MAP, KON
waga: 1,5 kg
termin spozycia: 18 dni

ale jak ale sma

charakterystyka:  Wyrob grubo-rozdrobniony

produkowany z miesa wieprzowego.
Peklowany metoda tradycyjna,
wedzony na ciemnobrazowy kolor,
aromatyczny i kruchy. W ostonce
biatkowej, podsuszany.

sposoh pakowania:  VAC, MAP, KON

waga: 0,7 kg
21 dni

termin spozycia:

9

I .)
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Kielbasa grubo rozdrobniona
wytwarzana wedlug tradycyjnej
receptury, wylacznie z odtluszczonego
miesa wieprzowego. Zmielone
owoce wonnej kolendry dodaja
nie tylko smaku, ale ciekawie
eksponuja przekroj.

sposcb pakowania:  VAC, MAP, KON
waga: 2,0 kg
termin spozycia: 18 dni

KIELBASY GRUBE

Hy

sandria

ale jak ale sma

=y

| kietbasa szynkowa

charakterystyka:  Selekcjonowane, jasne miesnie szynki
wieprzowej wzbogaca kompozycja
silnie rozdrobnionych przypraw.
Funkcjonalna ostonka biatkowa
zapewnia bardzo duza trwatos¢
i niezmienno$¢ aromatu i smaku
przez wiele dni.

sposch pakowania:  MAP, KON
waga: 2 kg
termin spozycia: 30 dni

ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Szlachetna kietbasa wieprzowa,
wielokrotnie wedzona do barwy
ciemnowisniowej, z delikatng
nutq czosnku, w tatwo zdejmowalnej

ostonce.
sposob pakowania: VAC, MAP, KON
waga: 0,8 kg

termin spozycia: 21 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:  WySmienity bukiet smakowy,
atrakcyjna jasnor6zowa barwa,
wygodna gramatura porcji.
8poséb pakowania: LUZ
waga: 0,8 kg
termin spozycia: 30 dni




| KIELBASY GRUBE | WYROBY BLOKOWE

=
ale k&andria‘” kietbasa kanapkowa

ale jakosé! ale smak! ale jakoge! ale smak!

charakterystyka: Znakomita wedlina $niadaniowa, charakterystyka: Mie$nie szynki wieprzowej, starannie

czysto wieprzowa, z dodatkiem peklowane w aromatycznej i bogatej
pokruszonych, zielonych listkow w naturalne przyprawy zalewie,
pietruszki, w ostonce biatkowej, 0 jasnorozowej barwie w przekroju.

Formowana w prostokat i parzona.
sposéb pakowania: LUZ, KON

waga: 3,0 kg

wedzona do barwy brazowej.
sposéb pakowania: VAC, MAP
waga: 0,4 kg

termin spozycia: 18 dni termin spozycia: 30, 14 dni

e
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

blok miesny

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wedlina homogenizowana charakterystyka: Formowany, w oslonce barierowe;j.

0 jasnorozowym przekroju, Idealnej konsystencji klarowna
z dodatkiem platkowej czerwonej galaretka smakowa nadaje

papryki, w ostonce barierowej mu wyrazistosci i czyni bardzo

diugo utrzymujacej swiezosc¢. charakterystycznym.
sposob pakowania: LUZ, KON sposéb pakowania: LUZ, KON
waga: 2,0 kg \ waga: 1,7 kg

termin spozycia: 21 dni termin spozycia: 30, 18 dni

=
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Popularna wedlina kanapkowa, charakterystyka: WySmienita pieczen wieprzowa

ceniona za dobry smak z wyczuwalnym 0 apetycznej jasnorozowej barwie
aromatem wedzenia, w ostonce w przekroju. Pieczona w foremkach
biatkowej. Podsuszana. aluminiowych, posypana mieszaning
sposob pakowania: VAC, MAP

waga: 1,0 kg

przypraw ziolowych, co nadaje jej
niepowtarzalny smak i aromat.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 1,5 kg

termin spozycia: 18 dni

termin spozycia: 18 dni



| WYROBY BLOKOWE | WYROBY BLOKOWE

e
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Swietnie znana propozycja. charakterystyka: Wedlina Sniadaniowa formowana,

Tajemnica niezwykle intensywnego w oslonce barierowej, o ciekawym
smaku i aromatu jest niezmienna smaku wzbogaconym slodkimi,
od lat odpowiednio dobrana aromatycznymi przyprawami.
sposéb pakowania: LUZ, KON

waga: 3,0 kg

mieszanka przypraw.

sposdh pakowania: LUZ, KON
waga: 3,0 kg - termin spozycia: 30, 18 dni
termin spozycia: 30, 18 dni

(=M

aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wedzonka formowana, wedzona, charakterystyka:  Wyjatkowo aromatyczna wedlina

parzona, z charakterystyczna czysto wieprzowa, Srednio
posypka dekoracyjna zawierajaca rozdrobniona o apetycznej
suszong papryke i majeranek.
sposob pakowania: 1/2 VAC, KON
waga:  2,0-2,5 kg

termin spozycia: 18 dni

jasnorozowej barwie w przekroju,
w ostonce poliamidowo-barierowej.
Wyrob formowany w wiezy stalowe;j

i parzony. e
sposob pakowania: LUZ, KON G
_—
waga: 1,6 kg

termin spozycia: 30, 18 dni . x

e
aleksandria

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Niezwykle aromatyczna, czysto charakterystyka: Pieczen homogenizowana,

wieprzowa S$rednio rozdrobniona wyrozniajaca sie stodkim smakiem
wedlina w ostonce barierowe;j. bloku i delikatnie ostrym smakiem

sposéb pakowania: LUZ dekoracyjnej, jaskrawoczerwonej

waga: 0,5 kg posypki.
termin spozycia: 30 dni sposob pakowania: VAC, KON
waga: 1,5 kg

termin spozycia: 18 dni
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aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wyrob parzony, przygotowany
z miesni szynki i lopatki wieprzowej,
charakteryzujacy sie delikatnym
smakiem swojskiej wedzonki.
sposob pakowania: LUZ, KON
waga: 1,6 kg
termin spozycia: 30, 18 dni

aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Delikatna wedlina czysto wieprzowa
o doskonatej kruchosci i wybornym
smaku, formowana w wiezy stalowej,
w oslonce poliamidowo-barierowe;j.
sposob pakowania: LUZ, KON
waga: 1,7 kg
termin spozycia: 30 dni

—
—

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wedzonka formowana w siatce
stalowej, parzona, z charakterystyczna
jasnoczerwona posypka, zawierajaca
suszone owoce czerwonej papryki.
sposdb pakowania: 1/2 VAC, KON
waga:  2,0-2,5 kg
termin spozycia: 18 dni

WJYROBY BLOKOWE

| golonko angielskie

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8poséb pakowania:
waga:

termin spozycia:

Rolada wieprzowa owinieta

bardzo delikatnym platem tluszczyku,
o stodkim, glebokim aromacie.

W posypce dekoracyjnej.

VAC, KON

2,0-2,5 kg

18 dni

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka:

8p0os6b pakowania:
waga:

termin spozycia:

charakterystyka:

8p0osob pakowania:
waga:

termin spozycia:

Pieczen wieprzowa Srednio
rozdrobniona, doprawiona
mielonym pieprzem, z dodatkiem
swiezej, przypiekanej cebuli.
VAC, KON

1,3 kg

18 dni

Pasztet wieprzowy z drobnymi
kawatkami watroby w przekroju,
pieczony z aromatyczna posypka

z jaskrawoczerwonej stodkiej papryki.
VAC, KON

1,3 kg

18 dni

WYROBY BLOKOWE/WEDLINY PODROBOWE

| pasztet wieprzowy z



WEDLINY PODROBOWE WEDLINY PODROBOWE

Y

M .
@”e’ké@ndrﬂ@ salceson chtopski

ale jakosé! ale smak!

salceson tradycyj

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: WySmienita wedlina podrobowa, ktora charakterystyka: Salceson z przewazajaca iloscia

tworzy mieso wieprzowe w atrakcyjne;j serc i ozorkow wieprzowych,
doprawiony szczypta bardzo

aromatycznego kminku.

klarowanej zelatynie smakowej.
Duza ilo$c¢ zielonej pietruszki czyni
produkt charakterystycznym W naturalnym zotadku wieprzowym.
sposob pakowania:  VAC, KON

waga:  2,0-2,5 kg

termin spozycia: 14 dni

i atrakcyjnym wizualnie.
sposob pakowania: LUZ, KON
waga: 1,0 kg

“%

termin spozycia: 18 dni

Y

M .
Me;szndmw LLCKA | kaszanka wiejska

ale jakosé! ale smak! : % ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Wyraznie watrobiany smak charakterystyka: Wedlina podrobowa krwista

w polaczeniu z delikatnie stodkim, w naturalnej katniczce wieprzowe;j.
wlasciwym dla wedlin podrobowych Aromatyczny, wyraznie ziolowy smak
posmakiem, niezrownany aromat zyskuje dzieki dodatkowi naturalnego

i lekko smarowna konsystencja.
sposdh pakowania: LUZ, KON

waga: 1,0 kg

mielonego pieprzu i ziela angielskiego.
sposéb pakowania: VAC, KON
waga:  1,0—1,4 kg

termin spozycia: 18 dni termin spozycia: 14 dni

)

W .
@M@ké)@ndrﬂ@ | pasztetowa chtops

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka:  Wyrob w ostonce naturalnej, charakterystyka: WySmienity i doskonale oceniany

ma doskonaly smak tradycyjnej pasztet wieprzowy. Drobno
pasztetowej. Szczypta dodanego rozdrobniony, lekko pikantny
majeranku uzupelnia aromat smak zyskuje dzieki obecnosci
o ciekawa, ostra, ziolowq nute. najlepszego pieprzu mielonego

z dodatkiem wonnej, smazonej cebuli.
sposob pakowania: VAC, KON

waga: 1,3 kg

sposéb pakowania: VAC
waga:  0,6—0,8 kg
termin spozycia: 12 dni

termin spozycia: 18 dni




WEDLINY PODROBOWE WEDLINY PODROBOWE

pomerE
aleksandria krupitith

ale jakosé! ale smak!

salceson wtoski

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wedlina podrobowa w jelicie cienkim charakterystyka: Wedlina podrobowa o intrygujacym

wieprzowym. Smakosze uwazaja, smaku i zapachu. Wyréb o malej
ze najlepiej smakuje na cieplo
z wody, lecz gdy sie ja podpiecze
na grillu...
sposdb pakowania: MAP, KON
waga:  0,8—1,0 kg

termin spozycia: 14 dni

gramaturze jednostkowej.
8poséb pakowania: LUZ
waga: 0,5 kg
termin spozycia: 18 dni

Y

A ..
aleksandria raszanll

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Tradycyjna wedlina podrobowa, charakterystyka: Wedlina podrobowa czysto wieprzowa

w ostonce barierowej, z dodatkiem o delikatnej, lekko smarownej
kaszy jeczmiennej. Doskonala konsystencji, produkowana wedliug
do kanapek oraz do smazenia. wlasnych receptur w ostonce
sposéb pakowania: LUZ poliamidowej. Parzona.
waga: 0,5 kg sposéb pakowania: LUZ
termin spozycia: 14 dni waga: 0,6 kg

termin spozycia: 18 dni

N

P ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

| pasztetowa firmo

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: WySmienita wedlina podrobowa charakterystyka: Pasztetowa wieprzowa, o kremowej

s8posob pakowania:
waga:

termin spozycia:

produkowana wedlug tradycyjnych
receptur z dodatkiem peklowanych,
grubo rozdrobnionych ozorkéw i serc
wieprzowych. Niepowtarzalny smak

i aromat zawdziecza naturalnym
przyprawom oraz ziarnom kminku.
VAC, KON

2,0-2,5 kg

14 dni

8posdb pakowania:
wasa:

termin spozycia:

konsystencji i lekko wyczuwalnym
smaku drobiowym. Charakterystyczny
aromat drobno rozdrobnionych,
widocznych w przekroju przypraw
ziotowych, podkresla jej wyjatkowosc.
LUZ

0,6 kg

18 dni




WEDLINY DROBIOWE WEDLINY DROBIOWE
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ale k&azndrm kietbasa szynkowa z

ale jakosé! ale smak! ale jakogé! ale smak!

charakterystyka: Delikatna w smaku wedlina charakterystyka: Niska zawartosc tluszczu w miesie

drobiowa, w oslonce barierowej, indyczym decyduje o jego szczeg6lnych

ceniona ze wzgledu na walory walorach zywieniowych. Wyréob

dietetyczne. wedzony na jasnozioty kolor,

sposcb pakowania:  LUZ, KON parzony, w ostonce, doskonaty
na krajalnice.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 2,0-2,5 kg

termin spozycia: 18 dni

waga: 1,5 kg
termin spozycia: 18 dni

9

» a_
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Wedzona na apetyczny charakterystyka: Pieczona porcja najdelikatniejszego

miodowostomkowy kolor. Krucha miesa drobiowego, lekko brazowa
i delikatna piers z indyka barwa powierzchni, z dodatkiem
0 niskiej zawartosci ttuszczu aromatycznej posypki z suszonego
majeranku.
sposob pakowania:  VAC, KON
waga:  2,0-2,5 kg

termin spozycia: 18 dni E = A . b W

i niepowtarzalnym smaku.
sposcb pakowania:  VAC, KON
waga:  1,8-2,5 kg
termin spozycia: 18 dni

—
—

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Caly miesien piersi indyczej, charakterystyka: Drobiowa wedlina kanapkowa.
Czysto biala barwa przekroju
i wyjatkowo delikatny, stodki

i wonny aromat orientalnych

wedzony do barwy ciemnozlotej
i parzony. Charakteryzuje sie
delikatnym smakiem i wyjatkowo

krucha konsystencja. przypraw.
sposob pakowania: VAC, KON sposéb pakowania: LUZ, KON
waga:  2,0-2,5 kg waga: 1,3 kg

termin spozycia: 18 dni termin spozycia: 18 dni




WEDLINY DROBIOWE

9

M ..
aleksandria mozaika dieH

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Interesujaca propozycja wedliny
drobiowej z dodatkiem wieprzowego
farszu homogenizowanego.
Produkt wedzony i parzony.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 2,2 kg
termin spozycia: 18 dni

9

M ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Rolada wieprzowa pieczona
w folii celofanowej, o ciekawej,
pikantnej nucie smakowej,
w barwnej posypce dekoracyjnej.
sposob pakowania: VAC, KON
waga: 1,8-2,1 kg
termin spozycia: 18 dni

W“" EE’ ..
aleksandria

ale jakosé! ale smak!

charakterystyka: Delikatny aromat migesa drobiowego
wzhogacony ekstraktami przypraw
naturalnych, w oslonce barierowej.
Produkt parzony.
sposob pakowania: LUZ, KON
waga: 1,2 kg
termin spozycia: 18 dni
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aleksandria

rodzinna pjirma wedliniarska

Aleksandria Dariusz Moczarski Bank Polskiej Spotdzielczosei S.A. w Warszawie

Oddziat Czestochowa 28 1930 1129 2003 0004 6053 0001
NIP: 573-020-01-97

Aleksandria I, ul. Godcinna 6

42-274 Konopiska

(+48) 034 328 30 45, (+48) 034 328 30 83 faks
aleksandria@aleksandria.pl

www.aleksandria.pl






