
KATALOG WYROBÓW

ale jakoÊç! ale smak!



Dobra w´dlina 
to przede wszystkim 

surowiec najwy˝szej jakoÊci, 
pochodzàcy od sprawdzonych

hodowców i dostawców

Stosowanie tradycyjnych
receptur w po∏àczeniu 

z nowoczesnymi technologiami
daje gwarancj´ powtarzalnej

jakoÊci produkcji

Wyrób w´dlin by∏
zawsze wynikiem 

kunsztu i doÊwiadczenia
masarzy – nasi pracownicy 

sà najwi´kszym 
i najcenniejszym kapita∏em

„Aleksandria – ale jakoÊç! ale smak!” to has∏o, które 

pojawia si´ na wszystkich naszych wyrobach. Wykorzystanie

tradycyjnych receptur w po∏àczeniu z nowoczesnymi 

technologiami wytwarzania daje gwarancj´ ca∏kowitej

powtarzalnoÊci jakoÊci i smaku. Za ka˝dym razem, 

gdy si´gacie po wyroby „Aleksandrii” mo˝ecie byç pewni, 

˝e sà dok∏adnie takie, jak pyszne w´dliny przygotowywane 

przez nasze babcie…

Stosowanie w codziennej praktyce systemu bezpieczeƒstwa 

zdrowotnego ˝ywnoÊci HACCP oraz wdro˝enie systemu 

kontroli jakoÊci zgodnie z normami ISO ·‚‚⁄:¤‚‚⁄ i ¤¤‚‚‚:¤‚‚∞

potwierdzajà, ˝e przyj´te przez nas rozwiàzania organizacyjne 

i technologiczne sà zgodne z najwy˝szymi Êwiatowymi standardami.

SpecjalnoÊcià rodzinnej firmy w´dliniarskiej „Aleksandria” 

sà w´dzonki oraz cienkie i grube kie∏basy suche. W procesie 

wytwarzania wykorzystujemy szczegó∏owo wyselekcjonowane

mi´so najwy˝szej jakoÊci, poddawane tradycyjnym metodom 

peklowania, w´dzenia i parzenia, a charakterystyczny 

zapach i aromat to zas∏uga starannie opracowanej receptury

i oryginalnej kompozycji przypraw. WÊród naszych wyrobów 

znajdziecie ró∑wnie˝ z∏ociste szynki i pol´dwice, r´cznie 

formowane golonki, pieczenie i ∏opatki w postaci bloków 

mi´snych, kaszanki, pasztety i salcesony, wytwarzane 

z mi´sa i peklowanych podrobów wieprzowych z dodatkiem

pieprzu i czosnku oraz wysokogatunkowe w´dliny drobiowe, 

przygotowywane z niskot∏uszczowego, kruchego i delikatnego 

mi´sa z piersi indyka… 

˚yczymy smacznego i wierzymy, ˝e wyroby z has∏em „ale jakoÊç!

ale smak!” b´dà coraz cz´Êciej goÊci∏y na Paƒstwa sto∏ach, 

a rodzina zadowolonych Klientów b´dzie stale si´ powi´kszaç.



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Mi´Ênie szynki wieprzowej

z cz´Êciowo pozostawionà cieniutkà

okrywà t∏uszczowà i skórà.

Peklowana metodà zalewowà,

w´dzona i parzona, formowana

prz´dzà w´dzarniczà.

LUZ, VAC

¤,∞–‹,‚ kg

⁄‚, ¤⁄ dni

W´dzonka uzyskana z chudego

boczku bez ˝eber ze skórà

o charakterystycznej

ciemnoczerwonej barwie w´dzenia,

poddanego procesowi parzenia.

LUZ, VAC, KON, MAP

¤,‚–¤,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

Kompozycja wyselekcjonowanych

mi´Êni karczku, szynki i schabu

o wyjàtkowym aromacie i smaku

i charakterystycznej jasnoró˝owej

barwie. Ca∏oÊç owini´ta w foli´

i poddana obróbce termicznej.

VAC, KON

¤,‚–¤,› kg

⁄° dni

baleron pieczony

boczek w´dzony bez ˝eberek

szynka Szefa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyselekcjonowana pol´dwica

wieprzowa bez koÊci i bez warkocza

oraz zewn´trznej warstwy t∏uszczu,

o barwie jasnomiodowej.

Naturalnie peklowana i parzona.

⁄/¤ VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

¤⁄ dni

Niezwykle delikatna w´dzonka,

surowa, lekko w´dzona,

polecana wszystkim koneserom

aromatycznego mi´sa wo∏owego.

VAC

ok. ⁄,› kg

⁄› dni

szynka wieprzowa

pol´dwica wo∏owa w´dzona

pol´dwica sopocka

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyselekcjonowane mi´Ênie szynki

wieprzowej, uformowane na kszta∏t

orzecha w os∏once barierowej

i siatce; w´dzona na jasnoró˝owy

kolor i parzona.

LUZ, VAC

⁄,‚–⁄,¤ kg

⁄›, ⁄° dni



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Mi´Ênie szynki wieprzowej

z pozostawionà niewielkà okrywà

t∏uszczowà, w folii i siatce.

Doskona∏a propozycja na krajalnic´.

VAC, KON

›,‚–›,∞ kg

⁄° dni

Mi´Ênie szynki wieprzowej z cz´Êciowo

pozostawionà okrywà t∏uszczowà

lecz starannie pozbawione t∏uszczu

wewn´trznego. Wyrób peklowany 

przy wykorzystaniu w∏asnej 

kompozycji przypraw.

LUZ, VAC, KON

¤,°–‹,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

Peklowane mi´Ênie szynki i ∏opatki

wieprzowej, wzbogacone wyszukanà

kompozycjà naturalnych przypraw.

Wyrób formowany w folii, 

w´dzony i parzony.

VAC, KON

¤,∞–‹,‚ kg

⁄° dni

szynka cygaƒska

szynka wiejska

szynka królewska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Naturalne mi´Ênie karczku

wieprzowego bez koÊci poddane

procesowi peklowania 

i w´dzenia dajàcego efekt 

ciemnowiÊniowej barwy.

LUZ, VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

Tradycyjna w´dzonka uzyskana

ze schabu wieprzowego bez koÊci

z warkoczem mi´Êni mi´dzy

˝eberkowych oraz cienkà warstwà

t∏uszczu dajàcà efekt wyjàtkowego

aromatu i smaku.

⁄/¤ VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

¤⁄ dni

Podlega d∏ugiemu, niezwykle

starannemu procesowi produkcji,

który utrwala smak i aromat

naturalnych przypraw.

LUZ, VAC

⁄,‚–⁄,¤ kg

⁄‚, ⁄° dni

szynka tradycyjna

bekon

baleron sopel



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Karczek wieprzowy bez koÊci

poddany tradycyjnej metodzie

peklowania o wyjàtkowym smaku,

wzbogaconym podczas procesu

pieczenia aromatycznà kompozycjà

naturalnych przypraw.

VAC, KON

⁄,§–¤,‚ kg

¤⁄ dni

Wyró˝niajàcy si´ atrakcyjnà

ciemnowiÊniowà barwà produkt,

otrzymywany ze schabu wieprzowego,

r´cznie uformowany i osznurowany

prz´dzà w´dliniarskà. Poddany

procesowi parzenia.

⁄/¤ VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

¤⁄ dni

Specjalnie przygotowany,

odt∏uszczony boczek, formowany

r´cznie prz´dzà w´dliniarskà

charakteryzujàcy si´ wyÊmienitym

smakiem.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄§ dni

boczek rolowany

schab wieprzowy wiÊniowy

karczek pieczony domowy

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Schab wieprzowy bez koÊci r´cznie

wiàzany prz´dzà w´dliniarskà bez

zewn´trznej okrywy t∏uszczowej.

Poddany starannemu procesowi

w´dzenia i parzenia.

⁄/¤ VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

¤⁄ dni

Wybrane mi´Ênie szynki wieprzowej

z cz´Êciowo pozostawionà okrywà

t∏uszczowà, formowana w specjalnych

siatkach stalowych. Szynka

o delikatnym aromacie poddana

procesom parzenia i w´dzenia.

VAC, KON

‹,‚ kg

⁄° dni

Pol´dwica wieprzowa w´dzona

i pieczona. Kulinarnych walorów

dodaje szczególny, ostry zapach

niewielkiej iloÊci aromatycznych

przypraw korzennych.

⁄/¤ VAC, KON

‚,°–⁄,∞ kg

¤⁄ dni

schab pieczony domowy

szynka aleksandryjska

rolada schabowa



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Aromatyczne mi´Ênie ∏opatki

wieprzowej, formowane r´cznie,

bardzo d∏ugo w´dzone do barwy

ciemnowiÊniowej.

LUZ, VAC, KON

⁄,∞–⁄,° kg

⁄‚, ⁄° dni

Delikatny karczek wieprzowy,

ciemno w´dzony. Wykwintny 

smak osiàga dzi´ki dodatkowi 

aromatu pieczeniowego.

LUZ, VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

Produkt z wyselekcjonowanego

mi´Ênia szynki wieprzowej,

wyró˝niajàcy si´ ma∏à gramaturà

i atrakcyjnà ciemnoz∏otà barwà

w´dzenia.

LUZ, VAC, KON

⁄,∞–¤,‚ kg

⁄‚, ⁄° dni

szynka ch∏opska

baleron wiÊniowy

szynka wiÊniowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

˚eberka wieprzowe z pozostawionym

naturalnym uk∏adem mi´sa,

koÊci i niewielkiej iloÊci t∏uszczu,

o niezrównanym aromacie

uzyskanym dzi´ki w´dzeniu.

LUZ

‚,∞–‚,‡ kg

° dni

W´dzonka wieprzowa z mi´Êni

∏opatki i szynki okryta cienkà

warstwà t∏uszczu i skóry.

Aromatycznie w´dzona metodà

tradycyjnà na kolor jasnomiodowy.

LUZ, VAC

⁄,¤–⁄,› kg

⁄‚, ⁄° dni

Selekcjonowany boczek wieprzowy

intensywnie w´dzony do barwy

ciemnowiÊniowej, z naturalnym

aromatem z przewagà nuty s∏onej.

LUZ, VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

w´dzonka wiÊniowa

w´dzonka ch∏opska

˝eberka w´dzone



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Pol´dwica wieprzowa surowa,

w´dzona, o subtelnej, ∏ososiowej

barwie.

LUZ, VAC, KON

⁄,∞–⁄,° kg

°, ⁄8 dni

Dwa naturalnie po∏àczone

mi´Ênie szynki wieprzowej

sznurowane prz´dzà w´dzarniczà,

w´dzone do atrakcyjnej

ciemnowiÊniowej barwy.

LUZ, VAC, KON

¤,°–‹,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyselekcjonowana pol´dwica

wieprzowa bez koÊci i bez warkocza,

owini´ta bardzo delikatnym p∏atem

t∏uszczyku w aromatycznej 

posypce dekoracyjnej.

VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

⁄° dni

szynka wiejska z beczki

schab bawarski

pol´dwica ∏ososiowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dzonka z mi´Êni szynki i ∏opatki

wieprzowej, parzona, jasno w´dzona,

z ciekawym bukietem aromatów

specyficznych dla mi´sa w´dzonego.

VAC, KON

¤,°–‹,‚ kg

⁄° dni

Naturalna, ca∏a szynka wieprzowa

z pozostawionà w ca∏oÊci skórà,

w´dzona na kolor jasnobràzowy.

LUZ

°,‚–·,‚ kg

° dni

Karczek wieprzowy bez koÊci,

w´dzony, parzony, w dekoracyjnej

posypce, którà tworzà seler, 

czerwona papryka i zielona

pietruszka.

LUZ, VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

⁄‚, ⁄° dni

karczek zbójnicki

szynka z nogà

szynka na krajalnic´



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dzona na kolor ∏ososiowy kie∏basa

wieprzowa, wzbogacona w∏asnà 

kompozycjà aromatycznych przypraw,

w jelicie naturalnym. Doskona∏a po

podgrzaniu, jak rów∑nie˝ na zimno.

MAP, KON

ok. ¤,‚ kg

⁄° dni

kie∏basa parówkowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa wieprzowa. Niepowtarzalny

smak zawdzi´cza obecnoÊci Êwie˝ego

aromatycznego czosnku oraz pieprzu.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa podlaska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wspania∏a kompozycja smakowa

kie∏basy wieprzowej ze szlachetnym

smakiem kardamonu – jednej 

z najcenniejszych przypraw.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤° dni

kie∏basa rzeszowska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa Êrednio rozdrobniona

z selekcjonowanych klas mi´sa

wieprzowego, produkowana przy

u˝yciu naturalnych przypraw i os∏onek.

D∏ugotrwa∏e w´dzenie i suszenie

zapewnia ciemnowiÊniowy kolor.

MAP, KON

‚,°–⁄,‚ kg

¤° dni

kabanosy

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Delikatne w smaku parówki z mi´sa

wieprzowego, produkowane wed∏ug

w∏asnej receptury w cienkiej

celulozowej os∏once. Parzone

i w´dzone na s∏omkowy kolor.

MAP, KON

⁄,‡–¤,‚ kg

⁄° dni

parówki

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyborna w´dlina Êrednio

rozbrobniona parzona i podsuszana,

ciemno w´dzona, produkowana 

z udzia∏em kardamonu, w jelicie 

naturalnym.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤° dni

kie∏basa myÊliwska



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina homogenizowana, czysto

wieprzowa, w delikatnej, jadalnej

os∏once w´dzonej na jasny,

s∏omkowy kolor.

MAP, KON

‚,°–⁄,‚ kg

⁄° dni

parówki wiedeƒskie

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina Êniadaniowa dla ca∏ej

rodziny, lekko w´dzona, parzona, 

bez sk∏adników alergennych.

Doskona∏a dla diabetyków.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

⁄° dni

Kie∏basa czysto wieprzowa

z dodatkiem ∏opatki wieprzowej

w jelicie naturalnym; jasno w´dzona

o aromatycznym smaku, parzona.

MAP, KON

⁄,›–⁄,° kg

¤⁄ dni

kie∏basa podwawelska

serdelki

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Doskona∏a smakowo w´dlina Êrednio

rozdrobniona, produkowana

wy∏àcznie z wyselekcjowanego mi´sa

wieprzowego w naturalnych jelitach,

parzona i jasno uw´dzona.

MAP, KON

⁄,›–⁄,° kg

¤⁄ dni

kie∏basa Êlàska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina wieprzowa, w´dzona na 

jasnomiodowy kolor, produkowana 

z udzia∏em w∏asnej kompozycji 

naturalnych przypraw z przewagà

pieprzu. Dzi´ki aromatycznym

dodatkom zachowuje wyjàtkowy 

smak i zapach.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa toruƒska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa czysto wieprzowa, której

aromat d∏ugiego procesu w´dzenia

doskonale kontrastuje z wonià

suszonego, rozdrobnionego czosnku.

MAP, KON

⁄,›–⁄,° kg

¤° dni

kie∏basa wiejska pieczona



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina wieprzowa w jelicie

naturalnym poddana d∏ugotrwa∏ej

i precyzyjnej obróbce w´dzarniczej,

o ciemnobràzowej barwie,

parzona i podsuszana.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤° dni

kie∏basa g∏ogowska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa Êrednio rozdrobniona 

z mi´sa wieprzowego wed∏ug 

receptury opartej na w∏asnej 

kompozycji naturalnych przypraw.

Wyjàtkowy smak i aromat zawdzi´cza 

starannemu w´dzeniu i parzeniu.

MAP, KON

¤,¤–¤,· kg

¤⁄ dni

Tradycyjna kie∏basa wieprzowa 

o specyficznym bia∏ym kolorze.

Produkowana w os∏onkach 

naturalnych przy u˝yciu specjalnej

kompozycji przypraw z przewagà

majeranku.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

⁄› dni

kie∏basa bia∏a parzona

kie∏basa aleksandryjska

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa czysto wieprzowa,

wyÊmienicie smakuje zarówno

na ciep∏o z wody, jak rów∑nie˝

pieczona z grilla.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa grillowa w´dzona

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina surowa, przygotowana

z najlepszego mi´sa wieprzowego,

o mi´kkiej smarownej konsystencji

i ∏ososiowej barwie.

LUZ

‚,¤ kg

⁄‚ dni

Kie∏basa przygotowana wy∏àcznie

z mi´sa wieprzowego, wzbogacona

odpowiednià iloÊcià ciemnego,

mielonego pieprzu i suszonej

zielonej pietruszki.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

⁄› dni

kie∏basa grillowa bia∏a

metka ∏ososiowa



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa Êrednio rozdrobniona,

wieprzowa z doskonale dobranà

mieszankà przypraw. WyÊmienita 

do spo˝ywania na zimno, jak 

ró∑wnie˝ z grilla.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa beskidzka

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Produkt przygotowany z myÊlà

o Klientach poszukujàcych bardzo

wyraênego aromatu naturalnych

przypraw. Dodatek pieprzu niezwykle

udanie komponuje si´ z ostrym

zapachem Êwie˝ego czosnku.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

W´dlina Êrednio rozdrobniona,

o charakterystycznym kszta∏cie

i recepturze bogatej w aromatyczne

przyprawy korzenne. Podsuszana.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa taliƒska

kie∏basa czosnkowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyrób wieprzowy zawdzi´czajàcy

swój charakterystyczny smak

wyjàtkowemu bukietowi ciekawych

aromatów, posmakowi w´dzenia,

p∏atkowanemu czosnkowi i innym

starannie dobranym dodatkom.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa swojska pieczona

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Bardzo szlachetna w smaku w´dlina

wieprzowa, produkowana przy u˝yciu

starannie dobranej receptury.

Mieszaniny przypraw nadajà

niepowtarzalny smak i aromat.

Nadziewana w jelita naturalne,

w´dzona i parzona.

MAP, KON

ok. ¤,‚ kg

¤⁄ dni

Doskona∏ej jakoÊci kie∏baska

Êniadaniowa i bankietowa.

Jasnoró˝owy przekrój i wyjàtkowo

delikatny smak – to cechy, które

zdobywajà uznanie prawdziwych

smakoszy.

MAP, KON

‚,°–⁄,‚ kg

⁄° dni

kie∏baski delikatesowe

kie∏basa szlachetna



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina homogenizowana wieprzowa

o bardzo delikatnej konsystencji, 

aromatyczna o jasnoró˝owej barwie 

w przekroju, w os∏once barierowej.

Parzona.

LUZ, KON

⁄,‹ kg

‹‚, ⁄° dni

mortadela

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina homogenizowana uzupe∏niona

szlachetnym mi´sem wieprzowym,

parzona, o bardzo delikatnym smaku.

LUZ, KON

¤,‚–¤,¤ kg

⁄° dni

WyÊmienita w´dlina czysto wieprzowa,

Êrednio rozdrobniona o jasnoró˝owej

barwie na przekroju, w os∏once

barierowej. Parzona.

LUZ

⁄,‚ kg

‹‚ dni

szynka mielona

szynka mozaikowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wysokiej jakoÊci kie∏basa cienka

nadajàca si´ do sma˝enia lub

na grilla. Dodatek sera wzbogaca

aromat w´dliny, szczególnie

na ciep∏o.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa holenderska z serem

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Doskona∏ej jakoÊci, odt∏uszczone

mi´so wieprzowe, przyprawione

szczyptà zio∏owo pachnàcej kolendry,

w naturalnej os∏once wo∏owej,

ciemno w´dzone, podsuszane.

MAP, KON

‚,‡ kg

¤° dni

Kie∏basa cienka charakteryzujàca si´

bardzo jasnym kolorem w´dzenia. 

Jej ∏atwo rozpoznawalny, zio∏owo-

-pieprzowy posmak i wyÊmienity 

aromat zachwyci najbardziej 

wymagajàcego Klienta.

MAP, KON

ok. ⁄,‚ kg

¤⁄ dni

kie∏basa ch∏opska bia∏a

pol´dwica wiankowa pieczona



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Selekcjonowane, jasne mi´Ênie szynki

wieprzowej wzbogaca kompozycja

silnie rozdrobnionych przypraw.

Funkcjonalna os∏onka bia∏kowa

zapewnia bardzo du˝à trwa∏oÊç

i niezmiennoÊç aromatu i smaku

przez wiele dni.

MAP, KON

¤ kg

‹‚ dni

kie∏basa szynkowa wieprzowa extra

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Szlachetna kie∏basa wieprzowa,

wielokrotnie w´dzona do barwy 

ciemnowiÊniowej, z delikatnà 

nutà czosnku, w ∏atwo zdejmowalnej

os∏once.

VAC, MAP, KON

‚,° kg

¤⁄ dni

WyÊmienity bukiet smakowy,

atrakcyjna jasnoró˝owa barwa,

wygodna gramatura porcji.

LUZ

‚,° kg

‹‚ dni

szynka mielona turystyczna

kie∏basa krakowska pieczona

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Grubo rozdrobniona kie∏basa 

wytwarzana z wysokiej jakoÊci mi´sa

wieprzowego, parzona i w´dzona.

Przyprawiana bia∏ym pieprzem. 

W os∏once bia∏kowej.

VAC, MAP, KON

⁄,∞ kg

⁄° dni

kie∏basa krakowska parzona

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyrób grubo-rozdrobniony

produkowany z mi´sa wieprzowego.

Peklowany metodà tradycyjnà,

w´dzony na ciemnobràzowy kolor,

aromatyczny i kruchy. W os∏once

bia∏kowej, podsuszany. 

VAC, MAP, KON

‚,‡ kg

¤⁄ dni

kie∏basa krakowska sucha

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Kie∏basa grubo rozdrobniona

wytwarzana wed∏ug tradycyjnej 

receptury, wy∏àcznie z odt∏uszczonego

mi´sa wieprzowego. Zmielone 

owoce wonnej kolendry dodajà 

nie tylko smaku, ale ciekawie

eksponujà przekrój.

VAC, MAP, KON

¤,‚ kg

⁄° dni

kie∏basa szynkowa wieprzowa



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Mi´Ênie szynki wieprzowej, starannie

peklowane w aromatycznej i bogatej

w naturalne przyprawy zalewie,

o jasnoró˝owej barwie w przekroju.

Formowana w prostokàt i parzona.

LUZ, KON

‹,‚ kg

‹‚, ⁄› dni

Formowany, w os∏once barierowej.

Idealnej konsystencji klarowna

galaretka smakowa nadaje

mu wyrazistoÊci i czyni bardzo

charakterystycznym.

LUZ, KON

⁄,‡ kg

‹‚, ⁄° dni

WyÊmienita pieczeƒ wieprzowa

o apetycznej jasnoró˝owej barwie 

w przekroju. Pieczona w foremkach

aluminiowych, posypana mieszaninà

przypraw zio∏owych, co nadaje jej

niepowtarzalny smak i aromat.

VAC, KON

⁄,∞ kg

⁄° dni

blok mi´sny

pieczeƒ firmowa

szynka konserwowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Znakomita w´dlina Êniadaniowa,

czysto wieprzowa, z dodatkiem

pokruszonych, zielonych listków

pietruszki, w os∏once bia∏kowej,

w´dzona do barwy bràzowej.

VAC, MAP

‚,› kg

⁄° dni

kie∏basa kanapkowa

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina homogenizowana

o jasnoró˝owym przekroju,

z dodatkiem p∏atkowej czerwonej

papryki, w os∏once barierowej

d∏ugo utrzymujàcej Êwie˝oÊç.

LUZ, KON

¤,‚ kg

¤⁄ dni

Popularna w´dlina kanapkowa,

ceniona za dobry smak z wyczuwalnym

aromatem w´dzenia, w os∏once

bia∏kowej. Podsuszana.

VAC, MAP

⁄,‚ kg

⁄° dni

kie∏basa regionalna

mortadela extra z paprykà



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina Êniadaniowa formowana,

w os∏once barierowej, o ciekawym

smaku wzbogaconym slodkimi,

aromatycznymi przyprawami.

LUZ, KON

‹,‚ kg

‹‚, ⁄° dni

Wyjàtkowo aromatyczna w´dlina

czysto wieprzowa, Êrednio

rozdrobniona o apetycznej

jasnoró˝owej barwie w przekroju, 

w os∏once poliamidowo-barierowej.

Wyrób formowany w wie˝y stalowej

i parzony.

LUZ, KON

⁄,§ kg

‹‚, ⁄° dni

Pieczeƒ homogenizowana,

wyró˝niajàca si´ s∏odkim smakiem

bloku i delikatnie ostrym smakiem

dekoracyjnej, jaskrawoczerwonej

posypki.

VAC, KON

⁄,∞ kg

⁄° dni

tyrolska

pieczeƒ pizza

przysmak mielony

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Âwietnie znana propozycja.

Tajemnicà niezwykle intensywnego

smaku i aromatu jest niezmienna 

od lat odpowiednio dobrana 

mieszanka przypraw.

LUZ, KON

‹,‚ kg

‹‚, ⁄° dni

W´dzonka formowana, w´dzona,

parzona, z charakterystycznà 

posypkà dekoracyjnà zawierajàcà 

suszonà papryk´ i majeranek.

⁄/¤ VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄° dni

Niezwykle aromatyczna, czysto

wieprzowa Êrednio rozdrobniona

w´dlina w os∏once barierowej.

LUZ

‚,∞ kg

‹‚ dni

∏opatka prasowana

szynka tyrolska mini

szynka tyrolska



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Rolada wieprzowa owini´ta

bardzo delikatnym p∏atem t∏uszczyku, 

o s∏odkim, g∏´bokim aromacie.

W posypce dekoracyjnej.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄8 dni

Pieczeƒ wieprzowa Êrednio 

rozdrobniona, doprawiona 

mielonym pieprzem, z dodatkiem

Êwie˝ej, przypiekanej cebuli.

VAC, KON

⁄,‹ kg

⁄8 dni

Pasztet wieprzowy z drobnymi

kawa∏kami wàtroby w przekroju,

pieczony z aromatycznà posypkà 

z jaskrawoczerwonej s∏odkiej papryki.

VAC, KON

⁄,‹ kg

⁄° dni

pieczeƒ boczkowa

pasztet wieprzowy z pieca

zawijaniec wiejski

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Wyrób parzony, przygotowany

z mi´Êni szynki i ∏opatki wieprzowej,

charakteryzujàcy si´ delikatnym 

smakiem swojskiej w´dzonki.

LUZ, KON

⁄,§ kg

‹‚, ⁄° dni

Delikatna w´dlina czysto wieprzowa 

o doskona∏ej kruchoÊci i wybornym

smaku, formowana w wie˝y stalowej,

w os∏once poliamidowo-barierowej.

LUZ, KON

⁄,‡ kg

‹‚ dni

W´dzonka formowana w siatce

stalowej, parzona, z charakterystycznà

jasnoczerwonà posypkà, zawierajàcà

suszone owoce czerwonej papryki.

⁄/¤ VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄8 dni

lunchmeat konserwowy

w´dzonka zio∏owa

golonko angielskie



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Salceson z przewa˝ajàcà iloÊcià 

serc i ozorków wieprzowych, 

doprawiony szczyptà bardzo 

aromatycznego kminku. 

W naturalnym ˝o∏àdku wieprzowym.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄› dni

W´dlina podrobowa krwista

w naturalnej kàtniczce wieprzowej.

Aromatyczny, wyraênie zio∏owy smak

zyskuje dzi´ki dodatkowi naturalnego

mielonego pieprzu i ziela angielskiego.

VAC, KON

⁄,‚–⁄,› kg

⁄› dni

WyÊmienity i doskonale oceniany

pasztet wieprzowy. Drobno 

rozdrobniony, lekko pikantny 

smak zyskuje dzi´ki obecnoÊci 

najlepszego pieprzu mielonego 

z dodatkiem wonnej, sma˝onej cebuli.

VAC, KON

⁄,‹ kg

⁄° dni

kaszanka wiejska

pasztet myÊliwski

salceson tradycyjny

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

WyÊmienita w´dlina podrobowa, którà

tworzy mi´so wieprzowe w atrakcyjnej

klarowanej ˝elatynie smakowej. 

Du˝a iloÊç zielonej pietruszki czyni

produkt charakterystycznym 

i atrakcyjnym wizualnie.

LUZ, KON

⁄,‚ kg

⁄° dni

Wyraênie wàtrobiany smak

w po∏àczeniu z delikatnie s∏odkim,

w∏aÊciwym dla w´dlin podrobowych

posmakiem, niezrównany aromat

i lekko smarowna konsystencja.

LUZ, KON

⁄,‚ kg

⁄° dni

Wyrób w os∏once naturalnej, 

ma doskona∏y smak tradycyjnej

pasztetowej. Szczypta dodanego

majeranku uzupe∏nia aromat 

o ciekawà, ostrà, zio∏owà nut´.

VAC

‚,§–‚,° kg

⁄¤ dni

pasztetowa Jakuba

pasztetowa ch∏opska

salceson ch∏opski



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina podrobowa o intrygujàcym

smaku i zapachu. Wyrób o ma∏ej 

gramaturze jednostkowej.

LUZ

‚,∞ kg

⁄° dni

W´dlina podrobowa czysto wieprzowa

o delikatnej, lekko smarownej

konsystencji, produkowana wed∏ug

w∏asnych receptur w os∏once

poliamidowej. Parzona.

LUZ

‚,§ kg

⁄° dni

Pasztetowa wieprzowa, o kremowej

konsystencji i lekko wyczuwalnym

smaku drobiowym. Charakterystyczny

aromat drobno rozdrobnionych,

widocznych w przekroju przypraw

zio∏owych, podkreÊla jej wyjàtkowoÊç.

LUZ

‚,§ kg

⁄8 dni

pasztetowa firmowa

pasztetowa firmowa drobiowa

salceson w∏oski

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

W´dlina podrobowa w jelicie cienkim

wieprzowym. Smakosze uwa˝ajà,

˝e najlepiej smakuje na ciep∏o 

z wody, lecz gdy si´ jà podpiecze 

na grillu...

MAP, KON

‚,°–⁄,‚ kg

⁄› dni

Tradycyjna w´dlina podrobowa,

w os∏once barierowej, z dodatkiem

kaszy j´czmiennej. Doskona∏a 

do kanapek oraz do sma˝enia.

LUZ

‚,∞ kg

⁄› dni

WyÊmienita w´dlina podrobowa

produkowana wed∏ug tradycyjnych

receptur z dodatkiem peklowanych,

grubo rozdrobnionych ozorków i serc

wieprzowych. Niepowtarzalny smak

i aromat zawdzi´cza naturalnym

przyprawom oraz ziarnom kminku.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄› dni

kaszanka

salceson ozorkowy

krupniok



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Niska zawartoÊç t∏uszczu w mi´sie

indyczym decyduje o jego szczególnych

walorach ˝ywieniowych. Wyrób

w´dzony na jasnoz∏oty kolor,

parzony, w os∏once, doskona∏y

na krajalnic´.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄° dni

Pieczona porcja najdelikatniejszego

mi´sa drobiowego, lekko bràzowa

barwa powierzchni, z dodatkiem

aromatycznej posypki z suszonego

majeranku.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄° dni

Drobiowa w´dlina kanapkowa.

Czysto bia∏a barwa przekroju

i wyjàtkowo delikatny, s∏odki

i wonny aromat orientalnych

przypraw.

LUZ, KON

⁄,‹ kg

⁄° dni

szyneczka z indyka

pol´dwica pieczona z indyka

pol´dwica miodowa z indyka

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Delikatna w smaku w´dlina 

drobiowa, w os∏once barierowej,

ceniona ze wzgl´du na walory

dietetyczne.

LUZ, KON

⁄,∞ kg

⁄° dni

W´dzona na apetyczny 

miodowos∏omkowy kolor. Krucha 

i delikatna pierÊ z indyka 

o niskiej zawartoÊci t∏uszczu 

i niepowtarzalnym smaku.

VAC, KON

⁄,°–¤,∞ kg

⁄° dni

Ca∏y mi´sieƒ piersi indyczej,

w´dzony do barwy ciemnoz∏otej 

i parzony. Charakteryzuje si´

delikatnym smakiem i wyjàtkowo

kruchà konsystencjà.

VAC, KON

¤,‚–¤,∞ kg

⁄° dni

filet z indyka pieczony

pierÊ w´dzona z indyka

kie∏basa szynkowa z indyka



charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

charakterystyka:

sposób pakowania:

waga:

termin spo˝ycia:

Interesujàca propozycja w´dliny

drobiowej z dodatkiem wieprzowego

farszu homogenizowanego.

Produkt w´dzony i parzony.

VAC, KON

¤,¤ kg

⁄° dni

Rolada wieprzowa pieczona 

w folii celofanowej, o ciekawej,

pikantnej nucie smakowej, 

w barwnej posypce dekoracyjnej.

VAC, KON

⁄,°–¤,⁄ kg

⁄° dni

Delikatny aromat mi´sa drobiowego

wzbogacony ekstraktami przypraw

naturalnych, w os∏once barierowej.

Produkt parzony.

LUZ, KON

⁄,¤ kg

⁄° dni

pol´dwica z indyka

rolada królewska

mozaika drobiowa



rodzinna firma w´dliniarska

Aleksandria Dariusz Moczarski

Aleksandria I, ul. GoÊcinna §

›¤-¤‡› Konopiska

(+›8) ‚‹› ‹¤° ‹‚ ›∞, (+›8) ‚‹› ‹¤° ‹‚ °‹ faks

aleksandria@aleksandria.pl

www.aleksandria.pl

Bank Polskiej Spó∏dzielczoÊci S.A. w Warszawie

Oddzia∏ Cz´stochowa ¤° ⁄·‹‚ ⁄⁄¤· ¤‚‚‹ ‚‚‚› 6‚∞‹ ‚‚‚⁄

NIP: ∞‡‹-‚¤‚-‚⁄-·‡




